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今月は、フルーツたっぷりのロールケーキ
毎月10日と20日は、お客様感謝デー。
パティシェリ・ド・ジョーがこの地に開店して、11月でちょうど１年。多くのかたに愛され、育てていただきました。ありがとうございます！これからも、みなさまに喜んでいただける、「おししくて楽しいケーキ店」をめざしてまいります。
今月のレッスン
今月の感謝デー
当店パティシエによる手作りケーキ教室。11月15日午前10時からおよそ２時間です。参加料は1,000円、完成ケーキはもちろんお持ち帰り♪先着10名様、お申し込みはメール限定です。
info@de-joe.com
上記アドレスに、空メールを送ってください。10分以内にメールが届くので、必要事項を入力して返信してください。メールが届かないときは、ドメイン解除などご確認を。
ショコラ・モンブランを50％オフの210円で販売いたします。各日100個ご用意、お一人様５個までとなります。
今月の新作は、グレープフルーツのシャルロット。スタッフ試食会では、上品な甘さが好評でした。
発売は、11月１日午前10時から。恒例のお披露目価格は、50％オフの１個250円。100個ご用意して、お待ちしております。お一人様５個まで、売り切れしだい、終了になります。私も並んじゃおうかな(^^)
今月のお披露目
ト･ショ通信
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パティシェリ

image5.jpeg
ocOnocOn
BERRE3

orOacOocO- acOacO
8530553853 B





image6.jpeg




image7.jpeg




image8.png




image9.png




image1.jpeg




image2.jpeg




image3.jpeg




image4.jpeg




